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Laboratdrne testy nepreukazali pritomnost koronavirusu v potravinach
anaobaloch vyrobkov spoloénosti Fekollini.

»Pri laboratornej analyze bola vylicend pritomnost koronavirusu u nasich vyrobkov a obalov.
Tento stav pripisujeme zavedeniu prisnych hygienickych opatreni uz od 26.2.2020, zriadeniu kri-
zového timu a detailného krizového planu. Kazdy zamestnanec nasho zavodu sa vie preukdzat ne-
gativnym covid19 testom.“ uvadza Andrej Gerstner, Marketing & PR Manazér spolo¢nosti Fekollini.

Veterinarni inSpektori Regionalnej veterinarnej a potravinovej spravy (RVPS) Galanta vyko-
nali kontrolu na mieste zameranu na preverenie bezpecnosti vyroby potravin ako aj dodrziava-
nia hygienickych standardov pocas vyroby.

Pri kontrole bolo preukazané, ze prevadzkovatel potravinarskeho podniku ma zabezpeceny
a funkény anti-COVID rezim, ktory prisne dodrzuje a vyrobky pochadzajtce z tejto prevadzky
neohrozia zdravie spotrebitelov, ako aj Ze pravdepodobnost prenosu ochorenia potravinami je
minimalna.

Tieto zavery potvrdili aj vysledky laboratérnych analyz z tradne odobratych vzoriek, ktoré
vyladili pritomnost koronavirusu na obaloch alebo vo vyrobkoch.
Aj povrchy urcené na styk s potravinou boli otestované na pritomnost koronavirusu.

Zo zisteni uradnej kontroly RVPS Galanta zo dna 13.08.2020 vyberame: Spolocnost md vypra-
cované a zavedené prisne bezpecnostné opatrenia uz od 26.02.2020, zriadeny krizovy tim a riadi sa
vypracovanym krizovym pldnom. Od tohto ¢asu je pri vstupe do prevddzky merand teplota kaZdému
zamestnancovi, plati povinnostvyplnit dotaznik privstupe a taktiezZ je vstup povoleny len s riuskom.

Na prevadzke v stcasnosti pracuji len zamestnanci s negativnym testom na COVID-19.

Spoloc¢nost Fekollini, s.r.0. ma zavedené v ramci HACCP ako aj spravnej vyrobnej praxe vy-
soké hygienické standardy :

+ permanentne v prevadzke vo vyrobnej hale je UV dezinfekcia vzduchu - sterilizacia vzdu-
chu ventilaciou vzduchu cez uzavrety germicidny ziari¢

+ germicidne lampy v prevadzke poc¢as noci

+ samostatné dekontaminaéné timy, ktoré plosne dekontaminujt vSetky priestory spolo¢-
nosti vo vyrobnych a nevyrobnych priestoroch

+ Vyuzitie automatickych foggerov, pristrojov na zahmlievanie a dekontaminaciu priesto-
rov virucidnym pripravkom na baze peroxidu vodika a aktivneho striebra

+ denné ¢istenie a dezinfekcia ostatnych priestorov

O uvedenych vykonanych aktivitach boli predlozené denné zaznamy. Meranie teploty zamest-
nancom je vykonavané aj po¢as pracovného procesu. Na v§etkych urovniach vyrobného procesu
sa musi dodrziavat vysoky stupen osobnej hygieny, vratane povinnosti nosenia risok, jednora-
zového oblecenia, kukly, rukavniky, zastery, overaly, obuvy. Denne prebieha aktivny monitoring
zamestnancov o ich zdravotnom stave a je povinnostou preukazat sa negativnym testom na COVID
pre vSetkych zahrani¢nych pracovnikov, ktori maja zaujem pracovat vo firme.

Podla oficialneho vyhlasenia Europskeho tradu pre bezpec¢nost potravin, neexistuje dokaz, ze
by potraviny v svislosti s COVID19 predstavovali pre verejnost nejakeé riziko.



O Pierre Baguette

Sme slovensky vyrobca kvalitnych a lahodnych balenych bagiet, sendvicov, panini awrapov a svoj pribeh tispesnej znac-
ky piseme uz 23 rokov. Verime, ze bez kvalitnych surovin sa neda pripravit kvalitné jedlo. A rovnako ani bez dobrych
napadov a odvahy sa nedaju objavovat nové svety a nové chute. Bez 1asky sa zase neda zit - 1aska prechadza cez zaludok.
Ludia su najdolezitejsi. Ked ludia davaju do toho svoje srdce, je to iny zazitok. Pierre je zodpovedny. K sebe, k ludom,
k spoloc¢nosti a k zivotnému prostrediu. Iba tak ma to, ¢o robime, zmysel. Pierre je originalny a ide si svojou cestou.
Pierre sa neboji byt priekopnikom v novych smeroch. Ked mas viziu a robis to srdcom, dosiahnes svoj ciel. Zvedavost
a odvaha nas pohanaju vpred. Pierre je hrdy na svoj slovensky povod. A franctizsky Sarm. Pierre ma jednoducho styl.

Baguette je dobré¢ jedlo. Teraz.

Sme slovensky vyrobca kvalitnych a lahodnych balenych bagiet, sendvi¢ov, panini a wrapov a svoj pribeh Gspesnej
znacky piseme s vasnou uz 23 rokov. Pekar, kuchar alebo obchodny zastupca, kazdy u nas hra délezita rolu. Od rana
to u nas rozvoniava ¢erstvym pec¢ivom z vlastnej pekarne. Denne upeéieme viac ako 200 000 produktov a mesac¢ne pri
tom spotrebujeme az 200 ton muky. Do svojich produktov vyberame len tie najkvalitnejsie suroviny od renomova-
nych vyrobcov. Neustale vymyslame nové produkty, prinasame skvelé chute zo sveta. Pripravili sme uz vyse 300 origi-
nalnych receptar. Za maximalnu kvalitu ru¢i ocenovany $éfkuchar a nas dobry kamarat Marek Ort, ktory uz roky dava
Pierre Baguette nielen kulinarske know-how, ale aj kus svojho srdca. Cerstvé produkty rozvazame kazdé rano do viac
ako 2 000 prevadzok a ro¢ne tak najazdime takmer 3000 000 km. Nase dobré jedlo najdete po celom Slovensku, ale aj

v rakuskej a ¢eskej Bille a tiez v Polsku a Slovinsku.



